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Hodnotitel/hodnotitelka vina (kéd: 41-057-H)

Autorizujici organ: Ministerstvo zemédélstvi
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Posouzeni vzhledu, viiné a chuti roztoku 3
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Platnost standardu
Standard je platny od: 19.06.2020
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Kritéria a zptsoby hodnoceni

Posouzeni vzhledu, viiné a chuti roztoku

Kritéria hodnoceni

a) ldentifikovat barvu

b) Identifikovat Cirost a perleni

c) ldentifikovat viiné

d) Rozlisit intenzitu viné

e) Identifikovat chut a ovéfit prahovou citlivost

f) Rozpoznat stejné vzorky

Je tieba splnit vSechna kritéria.

Senzorické posuzovani vin

Kritéria hodnoceni

a) Sefadit série vin podle intenzity cukru a kyselin

b) Urcit rozdil v po sobé pfedlozenych vzorcich

c¢) Urcit odpovidajici deklaraci predkladaného vzorku vina
d) Rozpoznat a urcit chorobu nebo vadu ve viné

€) Ohodnotit vino body a slovné popsat

Je treba splnit vSechna kritéria.

Prokazani znalosti ze zaklad(i chemie a mikrobiologie vina

Kritéria hodnoceni
a) Uvést zakladni oxidanty a antioxidanty ve viné

b) Uvést rozdil mezi celkovym obsahem oxidu sifi¢itého a obsahem volného
oxidu sifi¢itého ve viné

c) Uvést zakladni kyseliny ve viné
d) Uvést pfiklady kvasinek a bakterii ve viné

Je tireba splnit vSechna kritéria.

Prokazani znalosti z vinarské technologie a legislativy

Kritéria hodnoceni

a) Prokazat znalost technologickych postupt u bilych, rizovych a ¢ervenych
vin; perlivych a Sumivych vin

b) Prokazat znalost vinafské legislativy ve vztahu k tfidéni vin a omezeni pfi
jejich produkci

Je tfeba splnit obé kritéria.
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Zpusoby ovéreni

Praktické pfedvedeni
Praktické pfedvedeni
Praktické predvedeni
Praktické predvedeni
Praktické pfedvedeni

Praktické pfedvedeni

Zpusoby ovéreni

Praktické predvedeni
Praktické pfedvedeni
Praktické pfedvedeni
Praktické predvedeni

Praktické pfedvedeni a ustni ovéfeni

Zpusoby ovéreni

Pisemné ovéreni
Pisemné ovéreni

Pisemné ovéreni

Pisemné ovéreni

Zpusoby ovéreni

Pisemny test

Pisemny test
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Prokazani znalosti z péstovani révy vinné

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Uvést zakladni zpUsoby vedeni révy Ustni ovéreni

b) Uvést zakladni charakteristiky odrad révy vinné péstovanych v CR Ustni ovéreni

c) Uvést zplisoby péstovani révy véetné zpusobl péce o pldu ve vinicich Ustni ovéreni

Je treba splnit vSechna kritéria.
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Organizac¢ni a metodické pokyny
Pokyny k realizaci zkousky

Autorizovanéa osoba informuje, které doklady musi uchaze¢ predlozit, aby zkouska probéhla v souladu s platnymi
pravnimi pfedpisy.

Pfed zahajenim vlastniho ovéfovani musi byt uchaze¢ seznamen s pracovistém a s pozadavky bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci (BOZP) a pozarni ochrany (PO), o éemz bude autorizovanou osobou vyhotoven a uchaze€em podepsan
pisemny zaznam. Zdravotni zpUsobilost pro vykonani zkousky neni vyZzadovana.

V kompetenci Posouzeni vzhledu, viiné a chuti roztoku a v kompetenci Senzorické posuzovani vin se jedna o
senzorické zkoudky, které se skladaji z dilCich €asti, tj. ové&fovani chutovych, Cichovych a zrakovych schopnosti osob
(uchazeCl o zkousku) pro posuzovani vina zejména chuti, ving, vzhledu, barvy a zakalu. V této souvislosti je tfeba
respektovat normy tykajici se senzorického hodnoceni vina CSN ISO 8586-2, CSN ISO 8587:1993, CSN 56 0032 ¢ast
2.

U kompetence Posouzeni vzhledu, viiné a chuti roztoku budou zkuSebni vzorky pfipraveny nasledujicim zpisobem:
Pro posouzeni vzhledu bude pfipravena deseti¢lenna fada roztokl o postupné vzrlstajici intenzité barvy.

V pfipadé posouzeni viiné bude uchaze&lm predloZzeno deset druhd vani, zahrnujici kofeni, ovocné viné, pochutiny a
pachy.

PFi posouzeni chuti roztoku bude Ukolem uchazecl identifikovat sedm zakladnich chuti, to je kyselou, hofkou, slanou,
sladkou, umami, kovovou a sviravou.

U kompetence Senzorické posuzovani vin musi uchazec v kritériu a) identifikovat intenzitu cukrd a kyselin u dvou sérii
vin, vzdy po péti vzorcich.

V kritériu d) bude uchaze¢ pfipraven urcit ze 14 vzorkl vino bez vad a chorob a vina s nasledujicimi chorobami a
vadami vina: po oxidaci, po tékavych latkach, po mysing&, po pelargonii, po plisni, po oxidu sifiitém, netypicka pro vino
vyrobené z hrozn( révy vinné, prazdna, zvodnéla, po korku, netypicka, neodpovidajici oznaéeni, po nezadoucich
biologickych procesech (napf.: autolyza kvasnic, sirka, kvasinky rodu Brettanomycess, mlé&né kvaseni).

V kritériu e) uchaze¢ ohodnoti vino v souladu s vy§e zminénymi normami, pouzije Stobodové hodnoceni (a jemu
pfislusné tabulky v eské verzi) vydané mezinarodni unii Enologt (U.l.OE.) a vino slovné popise.

V kompetenci Prokazani znalosti ze zakladii chemie a mikrobiologie vina bude vyuzita forma pisemného ovéfeni s
otevienymi otdzkami.

V kompetenci Prokazani znalosti z vinaiské technologie a legislativy bude vyuZita forma ovéfeni pisemnym testem s
uzavienymi otdzkami.

Pro toto testovani jsou stanovena nasledujici pravidla:

Pravidla pro aplikaci testt jako zplsobu ovéfovani profesnich kvalifikaci

Soubor otazek pro testy stanovuje autorizovana osoba podle pozadavku hodnoticiho standardu. Musi pfitom splfiovat
nasledujici pravidla:

A. Testy pro jednotlivé uchaze€e musi byt generovany z dostateéné velkého souboru otazek, aby bylo mozné
vytvaret dostate€né pocty rizné sestavenych testu.

B. PFi kazdé zkouSce musi byt ovéfeny vSechny kompetence kvalifikaéniho standardu. To znamena, Ze v pfipadé,
kdy se nékteré kompetence nebo kritéria ovéfuji pomoci testll, musi byt spinény nasledujici podminky:

B1. Pro celkovy soubor otdzek, z néhoz se generuji jednotlivé testy:

Pro kazdé kritérium existuje nékolik otazek.

B2. Pro jednotlivé vygenerované testy:

Kazdy uchaze¢ ma ve svém testu pro kazdé kritérium (u néhoz je test zplsobem ovéfeni a v navaznosti na pokyn o
tom, ktera kritéria je tfeba u zkou$ky splinit) alesponi jednu otazku.

B3. Pro uspésné splnéni pozadavku testu:

Za uspésné splnéni testu se povazuje 80 % spravné zodpovézenych otazek s tim, Ze pro kazdé kritérium musi byt
spravné zodpovézeno alespon 50 % otazek.

V kompetenci Prokazani znalosti z vinarské technologie a legislativy je legislativni ramec pro tuto oblast souhrnné i
s odkazy zvefejnén v zakoné €. 321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinafstvi, v platném znéni.

U kompetence Prokazani znalosti z péstovani révy vinné, v kritériu c) budou ové&fovany znalosti uchazece také v
oblastech integrované produkce a bioprodukce.
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Vysledné hodnoceni

Zkousejici hodnoti uchazece zvlast pro kazdou kompetenci a vysledek zapisuje do zaznamu o pribéhu a vysledku
zkousky. Vysledné hodnoceni pro danou kompetenci musi znit ,splnil“ nebo ,nesplnil“ v zavislosti na stanoveni
zavaznosti, resp. nezavaznosti jednotlivych kritérii u kazdé kompetence. Vysledné hodnoceni zkouSky zni bud ,vyhoveél“,
pokud uchaze¢ splnil vSechny kompetence, nebo ,nevyhovél“, pokud uchaze¢ nékterou kompetenci nesplnil. PFi
hodnoceni ,nevyhoveél“ uvadi zkouSejici vzdy zdtvodnéni, které uchaze¢ svym podpisem bere na védomi.

Pocet zkousejicich
Zkouska probiha pfed jednou autorizovanou osobou; zkouSejicim je jedna autorizovana fyzicka osoba s autorizaci pro

pfislusnou profesni kvalifikaci anebo jeden autorizovany zastupce autorizované podnikajici fyzické nebo pravnické osoby
s autorizaci pro pfisluSnou profesni kvalifikaci.

Pozadavky na odbornou zpusobilost autorizované osoby, resp. autorizovaného zastupce
autorizované osoby

Autorizovana osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby musi splfiovat alespor jednu z nasledujicich
variant pozadavku:

a) Stfedni vzdélani s maturitni zkouskou nebo vy38i odborné vzdélani se zaméfenim na zahradnictvi, vinohradnictvi
nebo vinarstvi a alespori 5 let odborné praxe v oblasti vinohradnictvi nebo vinafstvi nebo ve funkci ucitele
odborného vycviku nebo praktického vyu€ovani v oblasti vinafstvi a vinohradnictvi.

b) VysokosSkolské vzdélani se zaméfenim na zahradnictvi, vinohradnictvi nebo vinafstvi a alespof 5 let odborné praxe
v oblasti vinohradnictvi nebo vinafstvi nebo ve funkci ucitele odbornych pfedmétt nebo odborného vycviku nebo
praktického vyu€ovani v oblasti vinafstvi a vinohradnictvi.

c) Profesni kvalifikace 41-057-H Hodnotitel/hodnotitelka vina a stfedni vzdélani s maturitni zkouskou a alespon 5 let
praxe v oblasti hodnoceni vina.

DalSi pozadavky:

e Autorizovana osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby, ktera nema odbornou kvalifikaci
pedagogického pracovnika podle zakona €. 563/2004 Sb., o pedagogickych pracovnicich a o zméné nékterych
zakon(, ve znéni pozdéjsich predpisl, nebo nema odbornou kvalifikaci podle zakona &. 111/1998 Sb., o vysokych
Skolach a o0 zméné a doplnéni dalSich zakonu (zakon o vysokych Skolach), ve znéni pozdéjSich predpisu, nebo praxi
v oblasti vzdélavani dospélych (v&etné praxe z oblasti zkouSeni), nebo nemé osvéd&eni o profesni kvalifikaci 75-
001-T Lektor dal$iho vzdélavani, mize byt absolventem pfipravy zaméfené zejména na praktickou aplikaci ¢asti
prvni, hlavy Ill a IV zakona €. 179/2006 Sb., o ovéfovani a uznavani vysledkl dalSiho vzdélavani a o zméné
nékterych zakonu (zakon o uznavani vysledkd dalSiho vzdélavani), ve znéni pozdéjsich predpisl, a pfipravy
zamérené na vzdélavani a hodnoceni dospélych s dlirazem na psychologické aspekty zkouseni dospélych v
rozsahu minimalné 12 hodin.

Zadatel o udéleni autorizace prokazuje splnéni poZzadavki na odbornou zpUsobilost autorizujicimu organu, a to
predloZenim dokladu nebo dokladd o ziskani odborné zplsobilosti v souladu s hodnoticim standardem této profesni
kvalifikace, nebo takovym postupem, ktery je v souladu s poZadavky uvedenymi v hodnoticim standardu této profesni
kvalifikace autorizujicim organem stanoven.

Zadost o udéleni autorizace naleznete na internetovych strankéch autorizujiciho organu: Ministerstvo zemédslstvi,
www.eagri.cz.
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Nezbytné materialni a technické predpoklady pro provedeni zkousky

e Degusta&ni mistnost s odpovidajicim vybavenim podle normy CSN ISO 8589:1993, dokument EA — 4/09.

e Sklenice na vzorky vina podle ISO 3591-1977 (E)

¢ Na kazdou zkousku je tfeba pfipravit alesport 30 vhodnych vzorkud vin a 20 roztokd podavanych pfi teploté 10-16
stupnfit Celsia a u v8ech ¢asti senzorické zkousky pro eliminaci chuti bilé pecivo a neperlivou, neochucenou
mineralni vodu.

K Zzadosti o udéleni autorizace zadatel pfilozi seznam materialné-technického vybaveni dokladajici soulad s pozadavky
uvedenymi v hodnoticim standardu pro ucely zkousky. Zajisténi vhodnych prostor pro provadéni zkousky prokazuje
Zadatel odpovidajicim dokladem (napf. vypis z katastru nemovitosti, ndjemni smlouva, dohoda) umoznujicim jejich
uzivani po dobu platnosti autorizace.

Doba pfipravy na zkousku

Uchaze& ma narok na celkovou dobu pfipravy na zkou$ku v trvani 30 minut. Do doby pfipravy na zkousku se
nezapocitava doba na seznameni uchazece s pracovistém a s pozadavky BOZP a PO.

Doba pro vykonani zkousky

Celkova doba trvani viastni zkousky jednoho uchazece (bez ¢asu na prestavky a na pfipravu) je 4 az 5 hodin (hodinou
se rozumi 60 minut). Doba trvani pisemné &asti zkousky jednoho uchazece je 60 minut, z toho doba pro pisemny test
¢ini 30 minut.
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Autofri standardu

Autori hodnoticiho standardu

Hodpoticf standard profesni kvalifikace ptipravila SR pro zemé&délstvi, ustavena a licencovana pro tuto &innost HK CR a
SP CR.

Na tvorbé se dale podilely subjekty zastoupené v pracovni skupiné:
Unie zaméstnavatelskych svazi CR

Svaz vinafa CR

Zahradnicka fakulta MENDELU se sidlem v Lednici

Vinafstvi Foukal Rakvice
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